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PIEKARNIA

Wszystko to
Czego otrzebuje
Twoj chleb.

Z piecem RotoAvant HR osiggniesz bezkompromisowq wydajnosc i efektywnosc.

Bedziesz mdgt dac upust swojej kreatywnosci majgc pewnosc, ze produkt koncowy

bez wzgledu na wielkos¢ i rodzaj zawsze bedzie perfekcyjnie wypieczony.

Bedziesz posiadat piec stabilny i niezawodny bedgcy w stanie dostosowac sie do

Twojego procesu produkcyjnego i wymagan Twojego produktu.

Idealne ciepto
docierajgce az do
rdzenia produktu.

Zawsze uzyskasz tagodne
ciepto, otaczajgce i jednorodne
na catej powierzchni chleba
juz od pierwszych faz
wypieku, tych najistotniejszych
dla rozrostu produktu.

Jakosciowa para w
odpowiedniej ilosci.

System pary pieca RotoAvant
szybko wytwarza odpowiedniq
ilos¢ nasyconej pary, kiedy tego
potrzebujesz, gwarantujqc cat-
kowite nasycenie réwniez przy
petnym zatadunku.

Mo
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Funkcje specjalne

dla piekarnictwa.

Przy wykorzystaniu systemodw
kontrolnych Polin mozesz
zaprogramowacd automatycz-
ne cykle wypiekowe i wyko-
rzystad inteligentne funkcje,
aby mieé petnq kontrole nad
procesem wypieku wyrobdéw
piekarniczych.






CUKIERNIA
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Do wypieku wszelkiego
rodzaju wyrobow
cukierniczych.

Przestrzen dla Twojej sztuki cukiernicze;j.

Z piecem RotoAvant HR mozesz perfekcyjnie wypiekac kazdy rodzaj produktu bedqc

pewnym jakosci efektu koricowego. Bedziesz posiadat szybki i wszechstronny piec,

ktéry da Ci gwarancje dla Twoich wymagan produkcyjnych, réwniez w okresie

zwiekszonej produkcji. RotoAvant HR zapewnia jakosd, szybkosc i powtarzalnosé od

pierwszej do ostatniej blachy.

20
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Doskonaty wypiek dla

kazdego rodzaju produktu:

dzieki zastosowanemu
falownikowi predkosci
powietrza oraz jednorodnemu
przeptywowi na powierzchni
produktu.

Zredukuj wilgotnosc kiedy
tego potrzebujesz.

Przy wykorzystaniu systemu
przeznaczonego do osuszanid
produktéw mozesz zreduko-
waé do minimum czasy prze-
bywania produktu w piecu,
zachowujgc ich najwyzszq
jakosé.

Mo
/!?\

Funkcje specyficzne dla
cukiernictwa.

Przy wykorzystaniu systemodw
kontrolnych Polin mozesz
zaprogramowac cykl wypieku
nawet z 10 fazami,

réznicujgc temperature, pred-
ko$¢ powietrza i otwarcie/
zamkniecie zaworu pary.



ROTOAVANT

3ezkonkurencyjny
przeptyw powietrzao
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PRZEPLYW POWIETRZA

RotoAvant HR to najnowsza wersja w dtugiej tradycji piecéw obrotowych Polin.

Stat sie uznanym wzorcem ze wzgledu na swoéj wysoki poziom technologiczny.

RotoAvant HR posiada system dystrybucji przeptywu powietrza opracowany tak,

by rozprowadzac ciepto w delikatny i jednorodny sposdb na catej powierzchni wy-

piekanego produktu.

(@

Vertical Air Direction:
réwnomierny przeptyw
powietrza na catym
wozku.

RotoAvant HR posiada

duzq liczbe zasuw regulag;ji
przeptywu, ktére pozwalajg
skierowaé powietrze w
bardzo precyzyjny sposdb
tak, by perfekcyjnie optywato
powierzchnie produktu i
dostarczato optymalnq ilosé
ciepta do $rodka blachy,
wzdtuz catego jej obwodu i na
catej wysokosci wdzka.

R A
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State cisnienie w
komorze.

Innowacyjny system
utrzymywania statego
cisnienia w komorze
gwarantuje jednorodnosc¢ w
dziennej produkcji w kazdych
warunkach otoczenia.

W poréwnaniu do normalnego
pieca obrotowego, RotoAvant

HR posiada wiekszq ilos¢ zasuw,
przez ktore jest kierowane powie-
trze: 33 w modelu 6080 i az 44 w
modelach 80100 oraz 80120.
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Air Fine Control:
odpowiednia ilos¢
powietrza na produkcie.
Zastosowanie technologii

falownika pozwala wybrad,

dla kazdej fazy wypieku,
odpowiedniq ilosci powietrza,
ktérej wymaga produkt,
zarédwno w cyklach recznych
jak i automatycznych. Istnieje

5 predkosci, ktére mozna
dowolnie modyfikowa¢ (seryjnie
w Flex Air i HiControl, brak w
Next).

Y@

Wide Flow: szeroki
przeptyw powietrza,
ktdéry otacza produkt.
Wide Flow kieruje duzqg mase
powietrza poprzez kanaty o
ksztatcie zaprojektowanym
tak, aby uzyska¢ doskonaty
stosunek ilosci/ cisnienia
powietrza oraz szeroki optyw,
ktéry gwarantuje réwnomierny
wypiek wszystkich produktow
na blasze.

AL

System rozprowadzenia
ciepta pod blachy.

Aby odtworzy¢ efekt
oddolnego wypieku chleba,
wzdtuz wszystkich kanatéow
jest rozmieszczonych ponad
200 elementdw kierujgcych
przeptyw, ktére prowadzg
powietrze od dotu ku gorze.

PRZEPLYW POWIETRZA
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WYSOKA ELASTYCZNOSC

Wyjqtkowy
poziom
elastycznosci

RotoAvant HR jest coraz bardziej elastyczny dzieki funkcjonalnym i elektronicznym
rozwiqzaniom, ktére poprawiajg jego wyniki, sprawiajgc, ze praca jest optymalnai
pozwalajqc na zarzgdzanie szybkimi zmianami temperatury w oparciu o wymaga-

nia produktu.

N
s Standard
ﬂ Rapid Cooling System

Koniec wypieku chleba
|

230° Rapid Cooling System.
System szybkiego studzenia
Rapid Cooling System pozwala
radykalnie skrocic czas
oczekiwania potrzebny do

' : przejscia z produkgji z wysokg

180°

1 I .

' : > temperaturg na produkcje
15’ 35' @ Z nizszq temperaturg bez
Poczqtek Poczqtek koniecznosci otwierania drzwi
wypieku wypieku pieca, co z kolei pozwala
wyrobdéw wyrobéw
cukierniczych cukierniczych utrzymoé niezmienny

SYSTEMRCS  SYSTEM STANDARD . . .
mikroklimat w zaktadzie

produkcyjnym. (seryjnie w Flex
Air i HiControl, brak w Next).




WIEKSZA WYDAJNOSC ENERGETYCZNA

Minimalne zuzycie
maksymalna
wydajnosc

K]

Minimalne straty ciepta.
Jakos$¢ zastosowanych ma-
teriatdéw i dbatosc o kazdy
szczegdt:

e Podwdjna uszczelka sylikon/

inox na catym obwodzie drzwi.

e System podwdjnego za-
mkniecia drzwi dla optymalnej
szczelnosci.

e Grubos¢ drzwi 140mm.

e |zolacja z wetny mineralnej o
gestosci 100kg/m3.

G

System ciepta o niskim
zuzyciu.

RotoAvant HR posiada system
wytwarzania ciepta o wysokiej
wydajnosci: High Efficiency
System. Niskie temperatury
robocze w poréwnaniu do
normalnych komér spalania
redukujq ich zuzycie i wydtu-
zajq ich trwatosé w czasie.
Wydajnos¢ certyfikowana
przez DVGW, jeden z naj-
bardziej uznanych organdw
europejskich.

&

Ograniczenie strat
podczas przestoju.
Funkcja Stand-by pomaga
zmniejszy¢ zuzycie energe-
tyczne. Mozna jg aktywowad
w oparciu o potrzeby podczas

przestoju.




WIEKSZA WYDAJNOSC PRODUKCYJNA

Oto dlaczego jest
bardziej wydajny...

Duza wydajnosé RotoAvant HR wynika z systemu ciepta o wysokiej wydajnosci
z kumulacjq ciepta Polin, ktory zapewnia duzg szybkos¢ odzysku temperatury

pozwalajgc skrécic¢ czasy wypieku i poprawic jego jakosé.

System wytwarzania e
ciepta o wysokiej \
wydajnosci.

Sercem systemu ciepta
RotoAvant HR jest komora
spalania o wysokiej wydajno-
sci wykonana z ogniotrwatej
stali inox o duzej grubosci.
Duza liczba rurek, z ktérych sie
sktada oraz szczegdlny ksztatt
obiegu spalin decydujqg o jej
duzej powierzchni grzewcze;j.
Wyjqtkowy system wymiany
cieplnej pozwala na wykorzy-
stanie catej powierzchni do
wymiany tatwo dostepnego

. . Powiekszona komora spa- .
ciepta zapewniajqc zawsze lania o duzej powierzchni 3

duzg jego ilosé. grzewczej.

12.



LEPSZY ROZROST

..I dlaczego produkt
lepiej wyrasta.

POROWNANIE POMIEDZY SYSTEMEM CIEPLA STANDARD
| SYSTEMEM Z KUMULACJA CIEPtA POLIN

ﬂ/\

+20%

o v == Dodatkowa ilos¢ ciepta, ktdre otrzymuje .
210 produkt w pierwszej fazie wypieku, System i
najdelikatniejszej dla rozrostu produktu. k_UmU|C1CJI '
W tej fazie w piecu RotoAvant HR udaje ciepta

sie szybko odzyskac temperature dzieki

195° systemowi kumulacji ciepta Polin.
\ Standard i
7

5' 100 15 20" 25 30 @

System
STANDARD KUMULAC]JA CIEPLA
Utrata temperatury o S
przy zatadunku 50°C 20°C

Czas potrzebny na ponowne

osiggniecie optymalnej temperatury 14 min 7 min
po zatadunku ) '

Czas wypieku 26 min. 24 min.

13.



NIE TYLKO PARA

Wydajnosc
cieplnai
zaparowanie

Parownica oddaje do dyspozycji staty, obfity i jednorodny przeptyw pary dla
produktéw piekarniczych. Jednoczesnie jej duza masa cieplna umieszczona w poblizu

komory generuje bezwtadnos¢ cieplng, ktdra stabilizuje temperature.

IPOLIN

Automatyczny system
dystrybucji pary.
Kontrolowany przez opro-
gramowanie sterowania
piecem zapewnia jedno-
rodng wilgotnosé na po-
wierzchni produktéw juz od
pierwszej fazy pieczenia.

L4
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NIE TYLKO PARA

Kulowy system
zaparowania.

System wytwarzania pary
ztozony jest ze stalowych kul
umieszczonych w utozonych
na sobie kasetach wytwarza-
jacych nasyconq pare, ktéra
w tatwy sposob przylega do
powierzchni produktu.

tatwe do czyszczenia
' parownice kulowe

1

£

Fast Air: szybkie
odprowadzenie pary.
RotoAvant HR moze zostad
wyposazony w system Fast
Air, funkcje, ktdra, potgczona
z automatycznym otwarciem
zaworu wylotowego, umoz-
liwia szybkie odprowadzenie
pary w komorze (seryjnie w
Flex Air i HiControl, brak w
Next).

O 0

0
Licznik litréw do
dozowania wody do
zaparowania.
Licznik litréw dozuje
wprowadzenie wody do
zaparowania zgodnie z
ustawionq w programie iloscig
(a nie w oparciu o czas),
niezaleznie od ci$nienia sieci
wodnej lub ewentualnych
niedroznosci wapiennych,
ktére zmniejszajg przeptyw
(opcja lub).




CHARAKTERYSTYKA | AKCESORIA

Wszystko zostato
zaprojektowane
a maksymalizagji
efektu

Otwieranie kompasowe Powiekszony hak z odlewu  Gtadka podtoga Komora wypiekowa

Otwieranie kompasowe Wykonany z jednoelementowego  Gtadka podtoga utatwia ze stali inox

podwajnej szyby utatwia odlewu o duzych wymiarach. czyszczenie wnetrza. Przyczynia sie do utrzymania

czyszczenie. Najwieksza cze$c zwieksza statej jakosci wypieku poniewaz
powierzchnig kontaktu z tozyskami zapewnia solidnos¢ i trwatosé
wdzkdw zmniejszajqc ich zuzycie. w czasie.

Panele skompresowane Automatyczny zawor Duzy okap z pochtaniaczem Pochtaniacz z odlewu
Rozpraszanie ciepta zostato odprowadzania pary z pary z podwdjng predkoscig aluminium

zredukowane do minimum odlewu Ze stali inox dostepny réwniez System pochtaniania pary jest
réwniez dzieki zastosowaniu Umozliwia automatyczne w wersji z podwdjng predko- wyposazony w wentylator
paneli skompresowanych oraz ~ odprowadzenie pary, na $cig pochtaniania (opcja). wykonany z odlewu

wetny mineralnej o gestosci zqdanie (seryjnie w Flex Air i aluminiowego.

100kg/m?. HiControl).

16.



Zespot obrotu wézka

z odlewu

Konstrukcja zespotu obrotu
wykonana jest z jednolitego

odlewu z aluminium Anticorodal.

Podwadjna uszczelka
sylikon/inox na catym
obwodzie drzwi.

Duza grubos¢ drzwi
Optymalng izolacje termicznq i
znaczng masywnosé zapewnia
duza grubosé drzwi.

Regulowana uszczelka
dolna

Dolna uszczelka drzwi, z gumy,
posiada regulowang wysokosé.

Podwdéjna parownica z
podwdéjng rampg wejscia
wody

Maksymalna wydajnosé réwniez
przy krétkich czasach wypieku i
przy produkcjach ciggtych.

Podwieszana skrzynka
elektryczna

Skrzynka elektryczna moze
zostad zawieszona na scianach
pieca. Dzieki temu nie dochodzi
do przegrzania a konserwacja
jest wygodniejsza.

Syfon z jednolitego odlewu
Wykonany z jednolitego odlewu
z aluminium Anticorodal,
zapobiega wyciekom pary
podczas wypieku (80100 i
80120).

Dysza przeciwwybuchowa
Modele z palnikiem sq
wyposazone w dysze
przeciwwybuchowg.

17.






CHARAKTERYSTYKA | AKCESORIA

Obrotowa platforma
Pozwala z tatwoscig pracowad
z wézkami o réznych
wymiarach (opcja).

Podnoszenie wézka
RotoAvant HR jest
przygotowany do
pétautomatycznego
podnoszenia za pomocq
dzwigni, uruchamiany przez
otwarcie lub zamkniecie drzwi
(do 250 kg) (z wytqczeniem
80120).

Dostepny jest réwniez
automatyczny system
podnoszenia i obracania dla
wdzkdw do 400 kg (opcja).

Wskaznik optymalnego
momentu dla zatadunku na
wyswietlaczu

Utatwia prace operatorowi
pracujgcemu z baterig piecow.
Oprécz zwyktych funkgji
posiada zielony sygnalizator
Swietlny podzielony na 6
kontrolek, ktére zapalajq sie

sekwencyjnie w miare zblizania Podwdjne zamkniecie drzwi
Poprawia szczelnosé komory

sie momentu, w ktérym piec jest
gotowy do zatadunku (opcja

w Flex Air i HiControl, brak w
Next).




SYSTEM BEZPIECZENSTWA

-unkcje 1 systemy

aktywnego
zabezpieczenio

20.

Ogranicznik
czasu/temperatury

Uniemozliwia wprowadzenie receptur
z btednymi parametrami, ktére mo-
gtyby prowadzié¢ do niepoprawnego
dziatania lub stworzy¢ niebezpieczne
sytuacje.

Diagnostyka

ostrzegawcza

System automatycznie identyfiku-

je obecnosé problemdw, ktdre nie
zostaty jeszcze wykryte przez usterki i
informuje o nich operatora wyswietla-
jac komunikat na wyswietlaczu.

Dysza

przeciwwybuchowa

Modele z palnikiem sq wyposazone w
dysze przeciwwybuchowaq.

Alarmy

z wyswietlaniem usterek
Alarm sygnalizujqcy usterke jest po-
wigzany z wizualizacjqg komunikatu o
przyczynie alarmu na wyswietlaczu.

Automatyczne

wytqczenie

W sytuacji, gdy piec pozostanie
wiqczony przez zbyt dtugi czas bez
pracy, system rozpocznie stopniowe
obnizanie temperatury, az do jego
wytqgczenia.

System bezpieczenstwa
drzwi

Gwarantuje brak pracy w sytuacji,
gdy drzwi pieca sqg otwarte jak
réwniez, gdy uszkodzony jest sam
system bezpieczenstwa.



WYKONCZENIA ,” S#OP
line

In Shop.
Najpieknie észy puNnkt
Twojego sklepu.

Piec to miejsce, w ktérym cata Twoja praca staje sie dobra. Gdy znajduje sie na
widoku klienci patrzg na niego i czekajq by zobaczyd co gorgcego i pachnqcego z
niego wychodzi. Tak wazne miejsce Twojego sklepu musi by¢ réwniez najpiekniejsze.
Z tego wzgledu RotoAvant HR jest dostepny réwniez w specjalnym estetycznym

wykoriczeniu z czarnej elektrobarwionej stali.

RotoAvant HR
w specjalnym wykoriczeniu z
czarnej elektrobarwionej stali.

21.







ROTOPELLET EKOLOGICZNY
WYPIEK

4H
J
N7 PIECE POLIN NA PELLET

e same 0sIqQq

przy zastosowaniu
najoardzie]
ekologicznych paliw.

Stworzony w 2011 Rotopellet jest piecem, ktory tgczy wszystkie funkcje i znakomite

osiqgi pieca RotoAvant, z dodatkowq korzysciq jakq jest dziatanie z odnawialnym

zrédtem energii.

EMISJA GCO2 NA KWH
PRODUKTU

AMOIVdO
310

304

5d1

261

I

ANW3IZ
V9

193

e e o

13773d

23
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WERSJE

Ktory
d

NEXT

RotoAvant HR Next oferuje duzg
elastycznosé parametréw wypiekowych

i maksymalng wydajnosc energetyczng.
tgczy wysoki poziom zarzqdzania cieptem i
parg z zestawem elementdw projektowych

i konstrukcyjnych, ktére przyczyniajq sie do
zredukowania zuzycia. Pozwala w prosty

i wtasciwy sposob okresli¢ parametry
produkcyjne tak, aby uzyskaé idealny
wypiek dla kazdego rodzaju produktu, od
chlebédw o wysokiej gramaturze do drobnych
wyrobow cukierniczych. Wersja Next jest
wyposazona w nowy komputerowy system
kontroli Hybrid Control 5" touch, ktéry
oprocz petnego zarzqdzania zapisywalnymi
recepturami umozliwia proste i jasne
wyswietlanie komend, alarméw, diagnostyki
i programowanie funkgji automatycznych.
Przystosowany do potqczenia z
oprogramowaniem BakeAPP Cloud.

RotoAvant jest
a Ciebie idealny?

HiControl to wersja pieca RotoAvant HR,
ktéra posiada nowy i nowoczesny komputer
sterujgcy z klawiaturg Polin Touch 7",

ktdry oprdcz tego, ze umozliwia kontrole
wszystkich funkgji pieca to utatwia analize
wielu danych zwigzanych z produkcjg, takich
jak kontrola wydajnosci.

RotoAvant HiControl posiada wszystkie
cechy wersji Next a dodatkowo falownik do
kontroli predkosci powietrza oraz unikalne
systemy takie jak szybkie odprowadzanie
pary i system szybkiego chtodzenia.
Przystosowany do potgczenia z
oprogramowaniem BakeAPP Cloud,

ktéry umozliwia zdalne sterowanie

piecem i potqgczenie go z innymi piecami i
urzqdzeniami w zaktadzie produkcyjnym.

Potgczenie miedzysystemowe i zdalne

sterowanie piecem.

BakeApp Cloud to oprogramowanie firmy
Polin, ktére umozliwia zdalne sterowanie oraz

e bakearp

miedzysystemowe potgczenie pomiedzy piecami i
urzqdzeniami, aby stworzyc¢ system przemystowy

4.0 (opcja).

24 .



HICONTROL

HiControl to wersja RotoAvant HR
WYp0osazona w nowy, nowoczesny system
sterowania z 7-calowq klawiaturg Polin
Touch oferujgcg wiekszy wyswietlacz funkgji,
alarméw i diagnostyki.

Poza wszystkimi zaawansowanymi funkcjami
Flex Air, posiada ona takze zapasowq
klawiature cyfrowq gotowq do pracy w

sytuacjach awaryjnych, co pozwala unikng¢
przestojow w produkgji.

Wersja HiControl jest przygotowana do
potgczenia z oprogramowaniem BakeAPP
Cloud, ktére umozliwia zdalne zarzqdzanie
piecem i potgczenie go z innymi piecami i
maszynami 4.0 w laboratorium.



CHARAKTERYSTYKA

WYEACZNOSC

—I_ Klawiatura zapasowa POLIN
Drugi niezalezny panel gwarantuje
ciggtos¢ pracy w przypadku uszkodzenia
klawiatury gtéwnej poniewaz

dysponuje wszystkimi komendami

niezbednymi do kontroli pieca.

KONTROLA o corfiroL
Rodzaj kontroli HYBRID CONTROL ~ HYBRID CONTROL  POLIN TOUCH
Programy wypiekowe z 10 fazami 100+1 100+1 100
Receptury chronione hastem * * *
Fazy dla kazdego cyklu wypiekowego 10 10 10
WyS'WieﬂOCZ TOUCH SCREEN 5" TOUCH SCREEN 5" TOUCH SCREEN 7"
Port USB zapisywania programéw * * *
Funkcja Stand-by ogrzewania - oszczedno$¢ energii * * *
Ogranicznik czasu/temperatury * * *
Automatyczne wiqczenie * * *
Alarmy z wizualizacjq usterek * * *
Rezerwowa klawiatura - - *
Przygotowanie pod BakeApp Cloud do potqczen miedzysystemowych i zdalnego sterowania * * *
ELEMENTY KONSTRUKCY]JNE
Zewnetrzna szyba drzwi dymiona z efektem lustra (tylko wersja Black) % * *
Obudowa ze stali inox * * *
Okap i pochtaniacz ze stali inox * * *
Podwdjna uszczelka inox/guma na catym obwodzie drzwi * * *
System podwdjnego zamkniecia drzwi * * *
Grubo$¢ drzwi 140 mm * * *
Izolacja z wetny mineralnej o gestosci 100kg/m3. * * *
Komora wypiekowa ze stali inox * * *
Szyba z otwieraniem kompasowym * * *
Dysza przeciwwybuchowa * * *
Syfon z odlewu * * *
Zespét obrotu wézka z odlewu * * *
Hak z odlewu * * *
Wyswietlacz w okapie czas/temperatura - o o
Podnoszenie pétautomatyczne wézka na dzwignie (do 250 kg) (nie 80120) O o o
Automatyczne podnoszenie woézka (do 400 kg) o o o
Platforma obrotowa o o o
Piec symetryczny (nie 80120) o o o
Zwiekszona moc elektryczna (6080) o o o
o o o

Konstrukcja zgodna z normami UL

- NIEDOSTEPNE  * SERYJNIE O OPCJA

26.



nexT controL

SYSTEM CIEPLA | PARY
Komora spalania o wysokiej wydajnoéci * * *
System przeptywu powietrza w komorze (Wide Flow) * * *
System kierowania powietrza (Vertical Air Direction) * * *
Predko$¢ powietrza z falownikiem (Air Fine Control) - * *
System szybkiego studzenia (Rapid Cooling System) - * *
Parownica kulowa * * *
System automatycznej dystrybucji pary * * *
Licznik litréw wody parownic o o o
Druga predkosé okapowego pochtaniacza pary - o o
System szybkiego odprowadzenia pary (Fast Air) * *
Powiekszona parownica o o o

* *

Automatyczny zawdr odprowadzenia pary -

-NIEDOSTEPNE  * SERYJNIE O OPCJA

ROTO AVANT HR 6080 ROTO AVANT HR 80100 ROTO AVANT HR 80120
PLLL o L] e WREEN T L]
e — N T N | i D
ﬁ o E g ﬁ o o ﬁ o 8
: _ SRR 5 _ glxlg B g5«
— [¢] — [¢] ° - (o] 8
1450 ! 1980 | 1730 \_ 2270 _‘ 2000 ‘ 2580
6080 SC 6080 SE 80100 SC 80100 SE 80120 SC 80120 SE
WAGA PIECA kg 1450 1400 1900 1850 2220 2150
ILOSC BLACH szt. 16/18 16/18 16/18 16/18 16/18 16/18
‘F’,‘(’)stlg,\'jgsvs mm 105/93 105/93 105/93 105/93 105/93 105/93
600x800 600x800 800x1200 800x1200
800x1000 800x1000
WYMIARY BLACH MM 2 600x400 | n° 2 600x400 % X n°2600x800 | P2 600x800
g"z"g%'?(%“?c DRZWI mm 500 500 840 840 800 800
MOC ELEKTRYCZNA KW 2 50,5 30 65,8 34 84,2
MOC ELEKTRYCZNA
POWIEKSZONA kw - 603 - - - -
keal/h 60 000 ; 80 000 ; 95000 ;
MOC CIEPLNA
kW 69,8 ; 93 ; 1105 -

SE elektryczny SC palnikowy (rodzaj zasilania: Ipg, gaz ziemny, olej opatowy, pellet)
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"Zawsze uznawalismy ciepto za jeden ze sktadnikdw.
Tak jak inne sktadniki musi by¢ najwyzszej jakosci."

07/24 - 99999511174

Od 1929 lider w swiecie Piekarnictwa i Cukiernictwa

Stanowimy najwiekszq przemystowq rzeczywistos¢ w produkcji piecéw

i maszyn do chleba, pizzy, wyrobow cukierniczych i ciastek we Wtoszech.
Kompleksowo wykonujemy najbardziej kompletnq i wysokojakosciowq
game produktéw dla nowoczesnego zaktadu produkcyjnego.

Od ponad dziewieddziesieciu lat dostarczamy na catym swiecie
doskonatg wydajnos¢ technologii stworzonej przez nasz geniusz.

ST———o

Zdjecia, wymiary i dane techniczne nie sq wigzqce, dlatego mogq ulec zmianie bez uprzedzenia.
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